WeinGut

Restaurant & Weinbar

Freitag, den 15.03.2019

Vorspeisen
K rustentierschaumsuppe mit Rotschwanzgarnele

Ceviche von Sechecht & Seesaibling mit
Burrata-Creme, Rhabarber, Saubohnen & Ménchsbart

K snigsberger Klopse vom Uirschkalb mit
Pilzdiixel, Virsing, Physalis & Ingwer

Makrele, Carpaccio & Solei von der Vachtel
mit roter Bete & Gewiirzgurke

Uauptgange
Lammragout mit Pflaumen,

wildem Blumenkohl & Koriander-Minz-Joghurt

K albsriickensteak mit Dattel-Jus, griinem Spargel,
Staudensellerie, getrockneten Kirschtomaten & Parlauch

Filet von der Meerbrasse im Sud von Mini Pack Choi,
Shiitake Pilzen, Salz-Zitrone & gegrillter SiuBkartoffel

Dry Aged K otelette vom Sattelschwein mit
Sherry-Jus, gerduchertem Spitzkohl & Mimolette

Dessert & Kiase
Feigen-Strudel mit Ziegen-Quark-Mousse,
Cassis-Parfait & Blutorangen

Schokoladen-Tértchen mit Mango & Passionsfrucht-Parfait

K aseauswahl mit Trauben-Chutney & Frichtebrot (3 Horten)
(5 Sorten)

WVeinGut Vorbergstr: 10a, 10823 Berlin, Tel. 78 95 90 O, mail: kontakt@weingut-berlinde

OFfnungszeiten: Dienstag - Samstag ab I8h
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